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Flacons issus de la collection d’un particulier, acquis auprès de restaurateurs et cavistes. 
Conservation en cave, sol en terre battue, à bonne température, à l’abri de toutes sources 
lumineuses. 
Lots : 9 - 12 - 129 - 131 - 132 - 139 - 241 - 242 - 243 - 244 - 245 - 259.

Flacons issus de la collection d’un particulier, conservés en cave à bonne température, pas 
d’exposition prolongée à la lumière artificielle ni naturelle.
Lots : 27 - 29 - 29 - 30 - 31 - 32 - 33 - 34 - 97 - 101 - 104 - 107 - 110 -  116 - 119 - 120 
121 - 123 - 124 - 125 - 130 - 136 - 137 - 138 - 140 - 141 - 144 - 145 - 147 - 148 - 153  
154 - 155 - 172 - 173 - 174 - 185.

Flacons issus de la cave d’un ancien professionnel, aucun mouvement depuis leurs 
acquisitions (années 70 pour les spiritueux). Conservés en cave, au frais, très peu de 
variations de température, pas d’exposition à la lumière. Vins conservés en caisses bois 
d’origine. 
Lots : 43 - 44 - 45 - 49 - 50 - 51 - 52 - 53 - 54 - 149 - 150 - 151 - 151 - 152  156 - 170 
177 - 178 - 192 - 202 - 212 - 246 - 247 - 248 - 249 - 250 - 251 - 252 - 253 254 - 255  
256 - 257 - 258. 
  
Flacons de champagne issus de la cave d’un particulier. Cave à bonne température, humide, 
sol en terre battue, pas d’exposition à la lumière artificielle ni naturelle prolongée. 
Lots : 2 - 3 - 4 - 5 - 6 - 7 - 8 - 9 - 10 - 11 - 12 - 13 -18 - 19 - 20 - 21 - 22 - 23 -25 - 26.

Flacon issu de la collection d’un particulier, acquis il y plus de 50 ans et conservé depuis 
lors en cave à bonne température (humide, sol en terre battue, pas d’exposition à la lumière 
artificielle ni naturelle prolongée). 
Lot : 55.

Flacons du Château Leoville Poyferre issus de la collection d’un particulier, acquis direc-
tement auprès du château, conservés depuis en cave souterraine : terre battue, à bonne 
température, pas d’exposition à la lumière naturelle ou artificielle. 
Lots : 113 - 114 - 160 - 161 - 164 - 165 - 166 - 167 - 168 - 169 - 181 - 182 - 183 - 184. 

Flacons issus de la cave d’un amateur passion, dont une belle selection de magnums acquis 
directement auprès des châteaux bordelais. Très belles conservations. 
Lot : 42 - 77 - 78 - 79 - 80 - 81 - 82 - 83 - 84 - 85 - 86 - 87 - 88 - 89 - 90 - 91 - 92 - 93 - 94
191 - 194 - 198 - 203 - 204 - 205 - 206 - 208 - 209 - 210 - 211 - 218 - 219 - 220 - 221 
222 - 223 - 224 - 225 - 226 - 227 - 231 - 232.

Le livre permet d’apprécier la provenance et la conservation des flacons répertoriés. Chaque cave est 
accompagnée d’un bref descriptif et de la liste des lots qui la concernent. Présenté à titre indicatif, ni l’étude, 
ni LAïS Wine Expertise ne peuvent être tenues responsables de la qualité de conservation des flacons.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. 

LIVRE DE CAVES

Critères de sélection des caves présentées : souterraine, température fraîche constante, hygrométrie 
élevé, à l’abri de source lumineuse et d’odeurs indésirables.
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